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Intézetiinkben fenti szdmon iktatott leveliikben az Onék 4ltal Gj 4llapotban importalt és forgalmazni
kivant kereskedelmi aruszallitiskor, vendéglatdsban egyarant alkalmazhaté termo dobozok higiénés
mindsitését kérik. Véleményiinket a benyijtott dokumentéci6, az osztilyunkon bemutatott mintadarabok
megtekintése és kordbbi vizsgilataink alapjan a kovetkezokben adjuk meg.

A polipropilénbél vagy polisztirolbol késziilt hétarté eszkézok (dobozok, taskak) rendeltetésszeriien
hideg vagy meleg hétartast igényld, kizarolag csomagolt élelmiszerek szallitasdra és atmeneti tarolaséra
alkalmasak. A doboz kialakitasa (anyagmin6sége, vastagsiga) biztositja a szigetelést, ezaltal a hétartast.
A kérelmezett dobozba helyezett élelmiszerek csomagolas médja: tetdvel fedett GN edények, pizza
dobozok, vagy az élelmezés-egészségiigyi kovetelményeket kielégité anyagok. A kiilonbozé méretd,
tipusjeli béleletlen, mosogaté gépben is moshaté hétarté dobozok szine grafitsziirke vagy fekete.
Késziilhetnek azonos arnyalatu vagy acélkék szinti, szorosan railleszthetd, jol zar6do tetékkel. A bokszok
oldalan kialakitott mélyedések, a taskakon a fiilek j6 fogast biztositanak. Az aruval teljesen megtoltott
dobozok kézi er6vel is mozgathatok. Szallitdis soran — nyitott motoron, kerékparon — portél és
szennyezddéstdl védik a benne elhelyezett csomagolt 4rut. Az 4ru konnyebb mozgatasahoz kerekes,
lemoshat6 konténer allvanyok rendelhetdk.

TIPUS: 1.) EPS, PPS BOXOK kiilonb5z6 méretekben GN 1/1 edények behelyezésére alkalmasak
Kivitelezhetok leemelhet tetSvel vagy elsl nyithaté ajtéval. Elsésorban vendéglatoipari célu
felhasznalasra javasoltak.

2.)60X40-MERETU BOX CSALAD
Felillrél vagy oldalrol t5ltheték, elsésorban cukraszipari talcés aru szallitasara alkalmasak.
3.)PIZZA BOXOK 70mm x 50mm; 385mm x 385mm; 410mm x 410mm méretben
vélaszthatok. Egyedi szallitashoz leemelhetd tetovel kell ell4tni, egy helyre torténd tsbb
boksz szallitdsanal a tet6k a boxok egymasra helyezésével kivalhatok. Ezt a szisztémat
,,salto” (forgatds) rendszernek nevezik.
4.) 3,6, 48 jelzésii PIZZA TASKAK
A szamok az eszkdzben egyidejiileg szallithaté pizzak szamat jelzik
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5.) MENU KATEGORIA egyadagos kiszerelésben csomagolt ételek kiszallitdsara 12, 18, 20,
28 literes kapacitassal

6.) OSZTOTT RENDSZERU TALCA egyedi talcas kiszolgalashoz
7.) FAGYLALT KATEGORIA kiilonb6z6 kapacitassal késziilt dobozok leemelhetd tetével
GN edények szallitasahoz; csusztathato fedéllel ellatott fiiles taska darabos aru szallitdsahoz.

A szillité eszk6z6k rendeltetésszerli hasznalat soran nem érintkeznek kozvetleniil az élelmiszerrel.
Esetleges érintkezés esetén a hétarté doboz anyagminGsége - a BgVV vizsgalata és a gyartéi nyilatkozat
alapjan, kielégiti az élelmezés-egészségiigyi elvardsokat.

A gyart6 altal végzett kisérletek mérési eredmények, kozolt grafikonok szerint a fenti tipust kiilonféle
eszk0zOkbe teljes feltoltés esetén a -20°C-on behelyezett élelmiszer oranként 5°C melegszik; a +95°C-on
behelyezett élelmiszer 6ranként 5°C-t hiil.

A hétartas fokozasdra hiitdaku - illetve elektromosan elézetesen felmelegitett — fiit6tt betét helyezhetd el.

A fentiekben részletezett hészigetelt szallito-tarolé eszkozok alkalmazidsa rendeltetésszerii
haszniltra élelmezés-egészségiigyi szempontbél megfelelének mindsiilnek az alibbi feltételek
megtartisdaval:

A hétarté dobozba helyezendd edényzetnek az élelmezés-egészségiigyi kovetelményeket kielégitd
anyagunak kell lennie. (A korr6zi6allo acélbol készitett GN edények megfeleléek.)

Meleg étel esetén az ételt minimum 85°C homérsékleten kell talalni és a szallité eszkdzbe helyezni.
Ennek ellenérzéséhez erre a célra alkalmas hémérét kell biztositani és hasznalni.

A h8mérdt haszndlat el6tt fertStleniteni kell. Az ételt a rendeleti el6iras szerint 60°C feletti hémérsékleten
kell a fogyaszt6 részére eljuttatni.

Folyékony halmazéllapotii étel a széllit6 eszkozbe csak jol zarodo fedéllel ellatott edényekben helyezhets
el.

A ladét a betoltés utan be kell zarni és csak kozvetleniil a talalas el6tt kell ismét kinyitni.

Ha a talalds hosszabb megszakitasokkal folyik, javasolt az edény idSkozonkénti lezarasa.

Amennyiben fagylalt szallitdsra alkalmazzak a ladat, a fagylalt behelyezését kovetSen a taroldedényt le
kell fedni, és a végleges elhelyezésig ugy tartani. A szalliteszkozbol a fagylalt nem adagolhat6.
Kereskedelmi forgalomban vasarolt hiitendd csomagolt aruk szallitisa sordn tSrekedni kell a lehetd
leggyorsabb be és kirakodésra, valamint szallitasra.

A ladakat hagyomanyos médon is lehet mosni, de arra alkalmas mosogatogépben is tisztithatok.

A lada belsejének tisztitdsat és fertotlenitését a sziikséges gyakorisaggal kell végezni.

A tevékenység soran ,,Az étkeztetéssel kapesolatos kozegészségiigyi szabalyokrl” sz616 9/1985. (X.23)
EdM-BkM sz. egyiittes rendelet, valamint az ,Az élelmiszerek eldallitasanak és forgalmazasanak
feltételeird]” sz616 90/2003. (VII. 30.) FVM-ESzCsM egyiittes rendelet eléirasait be kell tartani.

Az élelmiszerek szallitasahoz az ANTSZ teriiletileg illetékes intézetének hozzajarulasa sziikséges.
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A vasarloknak biztositott hasznalati Gtmutatéhoz javasoljuk minésitésiink méasolatat mellékelni.
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